Buffetvorschlag ( Details werden noch besprochen!! )

Rinderkraftbriihe mit Gemiusestreifen

wird am Tisch serviert
**%k

Schwarzwaélder Schinken mit Melonenschiffchen
Putenschinken mit Spargel und Spargelsalat
Tomaten — Mozzarella mit frischem Basilikum
Roastbeef mit eingelegtem Gemise und Sauce Remoulade
Lachsvariationen mit hausgebeiztem Lachs, pochiertem Lachs
und Fischterrinen
Anti Pasti
Brot und Brétchenauswahl mit Butter

*kk

Blatt und Rohkostsalate vom Angebot des Marktes mit Dressing

*kk

Schweinefilet im Speckmantel mit Portweinjus
Kalbsblankett
Pochiertes Lachsforellenfilet mit Rieslingsschaum
dazu servieren wir
Reis, Spétzle, Kroketten
Gemdse

**k*

Schwarzwalder Kirschtértchen
Joghurtschnitte mit Friichten
Eisplatten
Schokobrunnen mit frischen Friichten

**k*

Kése vom Brett

Preis: € 46,50 pro Person




Rinderkraftbriihe mit
Markkl6Rchen, feinen Nudeln
und Gemusestreifen
(am Tisch in der Terrine serviert)

als Buffet
Lachsvariationen mit ganzem Lachs,
hausgebeiztem Lachs, und Fischterrinen
Schwarzwélder Schinken mit Melonenschiffchen
Gefllgelplatte mit Friichten garniert
Ké&sebrett
Partybrotchen, Butter und Dips

**k*

Blatt und Rohkostsalat vom Angebot des Marktes mit Dressing
( Rote Beete, Karotte, Pilzsalat, Tomaten & Mozzarella
WeiRkraut, Kartoffelsalat, Nudelsalat, Rettich
Gurkensalat, Blattsalat, 2 erlei Dressing

**k

Rinderhuft, rosa gebraten mit Spatburgundersofle
Gebratene Hahnchenbrust in TomatensofRRe
und Mozzarella Uberbacken
Zanderfilet, gebraten mit Krebsschaumsolie
dazu servieren wir
Spétzle, Basmatireis, Herzoginkartoffeln,
und Gemdse

***k

Apfeltiramisu
Schokomousse mit Kirschkompott
Himbeer — Joghurt Creme im Glas

Eisplatten

Preis: € 49.50 pro Person




Buffetvorschlag

Schwarzwélder Schinken mit Melonenschiffchen
Tomaten — Mozzarella mit frischem Basilikum
Roastbeef mit eingelegtem Gemise und Sauce Remoulade
Lachsvariationen mit hausgebeiztem Lachs, pochiertem Lachs
und Fischterrinen
Mango — Geflugelsalat im Glas
Anti Pasti

**k*

Blatt und Rohkostsalate mit Dressing
( WeiRkraut, Karotte, griechisch, Rote Beete
Bohne, Champignon, Blattsalat
2 erlei Dressing )
Brot und Brotchenauswahl mit Butter

%k %k

Schweinfilet im Speckmantel mit SpatburgundersofRe
Héahnchenbrust ,, Toskana
( in Tomatenragout geschmort & Bergkase iberbacken )
Kalbsgeschnetzeltes ,, Ziiricher Art *
Vegetarisches Gemisecurry

dazu reichen wir

Spétzle, Kroketten, Wildreis
Blumenkohl, Broccoli, Karotten

**k*k

Schokoladenmousse mit Waldfruchtkompott
Erdbeer — Joghurt Creme
Obstplatte mit Vanillesole
Eisplatten
Késebrett

Preis: € 44,50 pro Person




Buffet

Fischplatte mit ganzem Lachs, hausgebeiztem Lachs
geréuchertem Forellenfilet, Fischterrinen und Pasteten
Schwarzwaélder Schinken mit Melonenschiffchen
Geflugelplatte mit Friichten garniert
Tomaten mit Mozzarella und Basilikum
Anti Pasti

*k*x

Blatt und Rohkostsalate vom Angebot des Marktes mit Dressing
Brot und Brétchenauswahl mit Butter

*kk

Rosa gebratener Kalbsriicken mit Portweinjus
Wildragout aus der heimischen Jagd
Lachs im Blatterteig mit RieslingssoRe
dazu servieren wir
Kartoffelgratin, Spatzle, Basmatireis
und Gemiise

**k*

Schokobrunnen mit Friichten
Weilles Mokkamousse
mit Waldbeerenkompott
Schwarzwélder Topfchen
Sauerrahmcreme mit Himbeeren
Apfel Tiramisu
Eisplatten

**k*

Kase vom Brett
mit Trauben und Walnussbaguette

Preis: € 51,50 pro Person




Buffet

Suppe wird serviert

Klare Gemusebriihe mit Nudeln

als Buffet

Fischplatte mit hausgebeiztem Lachs und
gerduchertem Forellenfilet
Roastbeef mit Essiggemise und Remoulade
Tomaten & Mozzarella
Anti Pasti
Blatt und Rohkostsalate mit Dressing
( Weillkraut, Karotte, Rote Beete
Gurken, Blattsalat
2 erlei Dressing )

Brot und Brotchenauswahl mit Butter

% %k %

Kalbsriicken, rosa gebraten mit Pfeffersol3e
Héahnchenbrust ,, Toscana “ mit Bergkése iiberbacken
und Tomatensol3e
Sellerie — Karotten Schnitzel in Mandelpanade
vegetarische Rahmpfifferlinge

dazu reichen wir

Herzoginkartoffeln, Spatzle, Rosmarinkartoffeln
Gemises
( Karotten, Blumenkohl, Prinzessbohnen und Broccoli )

*k*k

Himbeer — Joghurtcreme
Weilles Mokkamousse mit Waldfruchtkompott
Schokobrunnen mit frischen Friichten
( Traube, )
Eisplatten

Preis: € 47,50 pro Person




